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FOOD HYGIENE
Italcsapold berendezések higiénéje
Hygienic problems of draught beer
SIMON GEZA

Osszefoglalas: A szerz6 ravilagit a korszerd sorcsapol6 berendezések lizemeltetésének higiéniai kovetelményire,
javaslatot tesz az e téren mutatkozo hidnyossagok felszamoléasara.
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Abstract: The author discusses the hygienic problems of the contemporary methods of draught beer.
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Az elmalt évtizedekben végbement technikai fejlédéssel amely az élelmiszerbiztonsag
fokozasat szolgalta, egyiitt jart, hogy fejlett technoldgidkat vettiink a4t nyugati orszagoktol.
Igy példaul a csapolt sér esetében az in. KEG-rendszert, amely felvaltotta a fahordok
salyosan balesetveszélyes sztiroszaras, tuskoleiitéses csapolasi modjat -- ez esetenként a sor
minGségét is erGteljesen karositotta --, vagy udit6k esetében a postmix és a premix
rendszert.(A KEG-be tartozik egyebek kozott a fémhordd, az ennek tetején 1évé KEG-fej és a
KEG-csap)

A fahordo6 csapolasa egyszerli mivelet volt, magat a szirdszarat és a tuskét minden

csapolas el6tt folyo tiszta vizzel lemostéak, ahogyan ezt az elGirasok megkovetelték.

Es mi a jelen? Tizenot éve foglalkozom a sér és egyéb italok csapold berendezéseinek

higiénéjével. Rendszeres fert6tlenitésiikre korszerti szabalyozas nincs.

Beszéljlink most a csapolt sorrél: A fahordét az ipar fémhordora cserélte, melyet sokkal
egyszeribb karban tartani. Kialakult a toltés rendszere, 30 és 50 literes hordodkat

alkalmaznak.

A nyugat-eurdpai fejlett orszagoktol, elsGsorban Németorszagtdl az iparag egyre
dizajnosabb csapolé tornyokat szerezett be, hogy, reklamozza magat az asztalra szerelt
pompéas berendezésekkel. Késébb ezeket a mutatés berendezéseket atvették az iidit6 ital
gyartok is.

Az iizemeltet6k Magyarorszagon nem kaptdk meg a sziikséges tajékoztatast ezen
berendezések higiéniai biztonsagot nyujtéd tisztitisahoz. Az utoébbi par évben ugyan maér
gondoskodnak arrél, hogy vizes oblitést tudjanak végezni, de miutan e tevékenységet senki

sem ellendrzi, ink4bb nem torténik meg, mint igen.

Hato6sagi ellen6rzés hijan romlik nemcsak az élelmiszerbiztonsag, hanem a csapolt sor és
egyéb csapolt italok minGsége is, holott az Eur6pai Unidé 852/2004/EK rendelete, vagy a
4/1998-as Eii. minisztériumi rendelet megkoveteli a kialakult HACCP (Hazard Analysis and
Critical Control Points, veszélyelemzés és kritikus ellenérzépontok) betartasat, melynek célja
egészséges étel és ital kiszolgalasa, az aru gyartott minGségének és a fogyasztd egészségi
allapotanak védelme.

Mint emlitettem, a csapolt sor kiméréséhez kialakult a KEG-rendszer. Az iparag,
tulajdonosként, szervizhaldzatot épitett ki: a csapoldé berendezéseken és azok alkatrészein
maximum 42 naponként karbantartdssal egybekotott fertStlenitést végeznek. A
fertGtlenitést, mivel a csapol6 berendezést zart rendszernek tekintik, hazdnkban nem bizzak
az lzemeltet6re, s6t ezt egyenesen megtiltjAk neki, ellentétben a fejlett orszagok
gyakorlataval. A csapol6 berendezés valoban zart rendszer mindaddig, amig az iizemeltet6 a
hordéra ra nem helyezi a KEG-csapot, mellyel megnyitja. Beliil egy in. kard nyulik a hordo

aljaig, azon keresztiil, egy finom specialis mianyag csovon at jon fel a sor a csapfejig. Az els6
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hord6 megcsapoléasakor, ha a hordo és a kifolyo csapfej is tiszta, nem érheti szennyez6dés a
hordé tartalmat. Mivel azonban a csapolds a két karbantartis kozti 42 nap alatt is
folyamatos, és akar 50 hordot is meg kell csapolni, mar a masodik, harmadiknal elkezd6dik a
mingségromlas. Miutdn a KEG-csapot leveszik a hordoérol, zart rendszerében vakuum
keletkezik, és a csap a kornyez6 szennyezett leveg6t magaba szivja. A csapot az Gj hordd
megcsapolasa el6tt senki el nem mossa, a levegében 1évé baktériumok igy elszaporodnak a
belsejében. Mar az 6todik-hatodik hordé megcsapolasakor olyan szennyezés éri a hordo
tartalméat, mely erésen rontja a mindségét, olyannyira hogy a teljes mennyiségét talan ki sem
tudjak csapolni, és miutan a benne 1évé mikroorganizmusok gyorsan szaporodnak, a sor ize
is teljesen megvaltozik. Ugyanis a magas cukorfoku és fehérjetartalmu ital alapanyagai --

élesztd, malata, komld, sorarpa, netan kukorica --, az éleszté hatasara erjedésnek indulnak.

A 2003-ban a févarosi ANTSZ-szel végzett vizsgilataim szerint a csapolt sérben nagy
szamban voltak E-coli és coliform baktériumok, melyek az emberi szervezetben hasmenést,
fejfjjast okozhatnak. (1), raadasul egyéb mikroorganizmusok, melyek a csapolt sor

mindségét megvaltoztattak, és igy az kozel sem érte el a gyartott mindséget. (2)

Vagyis a 42 naponkénti tisztitds és fertGtlenités rendszere nem elfogadhato, az
iizemeltet6ket Kkotelezni kellene a sajat maguk altal végzett minimum hetenkénti
fert6tlenitésre. A kifolyo csap allapota is okozhat gondokat, ezt naponta egyszer- kétszer
tisztitani lehet, s ezzel megorizhet6 a joO mindség, elkeriilhet6 a mikroorganizmusok

elszaporodasa.

Tudnunk kell, hogy minden élelmiszeripari termékért a gyart6 és a forgalmazo felel. A
gyarté minden hordoba a j6 mindségii sort tolt be, nagy kar, ha ez a fogyasztas el6tti utolsd
fazisban karosodik, ugyanez vonatkozik a tobbi csapolt italra is. A megoldas az lehetne, ha a
rendszeres hat6sagi ellen6rzés Kkiterjedne erre a teriiletre is, megfelel§ oktatasban

részesitenék az tizemeltetGket, valamint a vendéglato ipari iskolak novendékeit.

Hogy ilyesfajta megoldas lehetséges, arra tobb példat emlithetnék. Tobbek kozott
Németorszagban a csapol6 berendezések iizemeltetSinek heti rendszerességgel kotelezd sajat
fertGtlenitési—tisztitasi naplot vezetni, és az ellen6rzd hatésdgok ennek alapjan allapitjak
meg, a vételezett sorminta megfelel-e a mindségi kovetelményeknek. A biztonsagért a
vendéglatd egység vezetbije, valamint az iizemeltetd felel. Es aki ezt ott nem tartja be, azt az
ellenérzé hatosag szigoruan szankcionalja, akar be is zarja a vendégl6t. (3) Magyarorszagon
azonban nem ellenérzik sem a mindséget, sem azt a rendszeres tisztitast-fertétlenitést,

melyet az lizemeltet6nek kellene elvégeznie és azt naploznia.

Természetesen mindannyian tudjuk, hogy az élelmiszeripar és -értékesités teriiletén
mashol is akadnak hianyossagok. A csapolt italok teriiletén adott a megoldas, nagyon

egyszerien el lehetne keriilni a fert6z6dést és a minéségromlast.
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